Bleskova trasena torta:

Potrebujeme: dve smotany na §l'ahanie
dve konzervy mandarinkového kompétu (tie mensie)
dva pudingy Dr. Oetker bez varenia Créme Olé
hotovy tortovy korpus z piskotového cesta ,alebo si mozete upiest’, alebo tri balicky
piskoty

Do véacsieho hrnca s pokrievkou, ktord dobre tesni, nalejeme dve smotany na Slahanie, dva
mandarinkové kompodty aj so vSetkou stavou a nasypeme dva pudingy. Zakladom uspechu je ten
velmi konkrétny puding Créme Olé. Sporovlivé ¢lenky vyskusali samozrejme aj iné, lacnejsie
pudingy, tie nefunguju a neurobia z ingrediencii taku peknt husta a hladkth hmotu. V obchodoch
dostat’ puding vanilkovy aj ¢okoladovy. Pouzit’ sa daji oba, estetickejSie to vyzera s vanilkovym.
Ni¢ nemieSame, iba hrniec zakryjeme pokrievkou a niekol’kokrat zatrasieme. Ako dlho treba triast,
pocitime vel'mi rychlo aj sami, pretoze tekuty obsah sa zmeni na krémovy a s tym sa trasie tazsie.
Tortova plnku natrieme na korpus. Ozdobime $lahackou vyrobenou klasickou metddou z tretej
smotany. Lenivé gazdinky mdzu pouzit’ sl'ahacku v spreji, ale ak uz fakt musite, aspoil skontrolujte
na obale, ¢i sprej obsahuje aspon trochu smotany, alebo je to Cistd umeld hmota, pardon, stuzeny
tuk.

Namiesto tortového korpusu sa daju pouzit aj obycajné piSkoty alebo keksy. Ak vSak chcete
konzumovat’ dezert okamzite, ¢o po celej tej estrade asi chcete, piskoty nebudi mat’ ¢as nasat’
vlhko z plnky, preto je dobré ich namocit’ do vychladenej kdvy, pripadne kompotovej stavy. No a
ak si myslite, Ze vam sta¢i polovi¢na davka, tak ja vam to neberiem, plnku urobite aj z jednej
smotany, jedného kompoétu a jedného pudingu. No nebude vam to stadit’.

Dobru chut’!

Skvarkové pagace.

Potrebujeme: 65 dkg muka, 30 dkg Skvarky, 2 vajcia, 3 dkg maslo, 2 lyzice biele vino, 5 dkg drozdie,
¥a 1 mlieko, 2 lyZi¢ky cukor, 1 lyZicka soli, 1 vajce na potretie.

Muku rozdelime na polovicu. Do jednej polovice zamiesime pomleté Skvarky, bielka, sol’.

Do druhej dame rozpustené maslo, Zltky, vino /ocot/ a v mlieku podkysnuté drozdie s cukrom. Cesto
S drozdim dobre vymieSame a nechame vykysnut. Potom cesto rozvalkame polozime naii Skvarkové
cesto uz rozvalkané a zabalime na 1/3-ky a nechame 1/2hod. odpocivat’. Prekladanie opakujeme 2x.
Potom cesto vyvalkame asi na hrubku 2 cm. Vykrajujeme pagéace a nechame chvil'u na plechu.
Potrieme vajcom a v dobre vyhriatej rare upeéieme.



